Vom Suppentopf

Rahmsiippchen vom Butternut-Kiirbis

gerostete Kerne | Kiirbiskernol (nur als Vorspeise) 9.50
Creme légére de potiron | Grains et huile de courge (seulement en entrée)

Rahmsiippchen vom Butternut-Kiirbis

gerostete Kerne | Kiirbiskernol 14.00
Créeme légére de potiron | Grains et huile de courge

Heimatkiiche , |

A’ipler Maccaroni ,,Weidstiibli“

Schinken | Kartoffel | Rahmsauce

Belxg'kase iberbacken | Rostzwiebel | Apfelmus 2§.00
Maccaroni fnontagnard ,,Weldstubll” \ ¢
Jambon | pommeSs "dé,Zterrel.l §auc:;ea lacreme ¥ \ /
Fromage del rpo-nta'g;\‘e | Oig#ons fr\its | Conmdpote de pommes
Alpler Résti | Schinken | Rahmsauce

Raclettekase iberbacken - b

Rosti montégn@rd | Jambon | F}‘omage gratinée au four
Walliserteller |

Trockenfleisch‘l Rohschinken | Hauswurst

Hobelkdse | Trockenspeck | Hausgemachtes Essiggemiise
Assiette valaisanne ",,&“
Viande sechée | Jambon cru | Saucisse maison | Rebibes de fromage ik
Lard seché | Légumes aigre-doux

Hobelkase | Hausgemathtes E55|ggemuse _ _‘ 723.00
Les rebibes dg fromage | L(egumes algre doux : J,:" '
Walliser Hauswurst geschnitten | Brotli 7 14.00

Saucisse Maison du Valais | Petits pains

Halbe Portionen Fr. 3.-- weniger
Demie portion moins Fr. 3.--




Hauptsachen

In Streifen geschnittenes CH Weiderind Entrecote | Teriyaki Sauce
Ruccola | Karamelisierte Birnen | Getrocknete Tomaten

Pinienkerne | Parmesansplitter | Pommes-frites 43.00
Entrecote de boeuf de paturage suisse | Sauce Teriyaki

Roquette | Poire caramélisée | Tomates séchées

Pignons | Parmesan | Pommes-frites

Rindstatar | Getrocknete Tomaten | Oliven [

Basilikum | Brioche-Toastbrot | Butter 33.00
Tatar de boeuf | Tomates séchées | Olives | Basilic
Pain toast brioché | Beurre

Pulled pork BBQ-Burger
G.e;upfte, 48h im Wasserbad gegarte Schweineschulter
Krauterbun | Salat | Tomaten | Réstzwiebel | Gurken

BBQ-Sauce | Créme Fraiche'| Pommes-frites 28.00
Porc effiloché, cuit 48h sous- -vide 3 basse tempérgature | Salade {
Tomates |,Qignons frills | iCor chons | Sauce BBQ\{ Créme Fraiche 'r,
Pommes- frlies : \ ‘PJ ¥ f 4

. it

Spaghetti ,,Weids.tiiblif.’ r
Rohschinken | Steinpilzen | Leicht pikante Sauce *
Jambon ctui | bolets | sauce Iég/érement picante

od "
Fondue mit hauseigener Kasem;sh'hUng

(ab 2Pers.) «,,

Kise-Fondue & 28.00.p.P.

Fondue de fromrage . ., =
. 3 ¥ ‘n - , —l | ¥ 3

'

Krauter-Fondue & - .\ an oM , H 29.00 p.P.
Fondue de fromage | Herbes % i W '
Tomaten-Fondue ' 30.00 p.P.

Fondue de fromage | Tomates

Steinpilz-Fondue 31.00 p.P.

Fondue de fromage | Bolets



Herbstliche Giprelsturmer

Herbstliche Blattsalate | Speck | Baumniisse

Crolitons | Champignons | Trauben | Hobelkase 24.00
Salade chasseur | Lards | Champignons | Raisins | CroGtons | Noix
Rebibes de fromage d’Alpage

Hausgemachte Capuns
(Spatzliteig mit Biindner Salsiz in Mangoldblatter umwickelt,
in feiner Rahmbouillon gegart und mit Bergkase iiberbacken)
29.00

Capuns ,maison”
(une pate avec salsiz que I'on emballe dans des feuilles de bette
gratinée avec du Fromage au four)

Rehschnitzel | Cognacrahmsauce 41.00
Escalope de chevreuil | Sauce au cognac a la creme

Rehpfeffer 35.00

Civet de chevreuil

Dazu servieren wir lhnen
hausgemachte Butterspatzli
Geschmortes Apfelrotkraut | Marroni

Birne | Trauben | Preiselbeeren
Servi avec frisettes dorées au beurre
Chou rouge braisé | Marrons
Poire | Raisins | Aireilles rouge

Vegetarischer Wildbeilagen Teller 29.00

Assiette végétarienne de la chasse

Suisser Abschluss

Vermicelles | Meringues
Marronischaum 11.00
Vermicelles | Meringues
Mousse de chataigne

Vermicelles | Meringues

Marronischaum | Vanilleeis 14.00
Vermicelles | Meringues
Glace vanille | Mousse de chataigne



