Vo Suppentopf

Rahmsippehen Vo Butternut-iKitrbis

gerbstete Kerne | Kirbiskernsl (wur als Vorspeise) 9.50
Créme Légere de potiron | qrains et huile de courge (seulement en entrée)

Rahmsippehen vom Butternut-Kirbis

gerbstete Kerme | Kirbiskernsl 14.50
Créme Légere de potiron | qrains et huile de courge
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Saucisse Maison odu valais | Petits paing

Halbe Portionen Fr. 3.-- wenlger
Devnle portion moins Fr. 3.--
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In Streifen geschnittenes CH welderind Bntrecdte | Teriyaki Sauce
Ruccola | Karamelisierte Birnen | Getrocknete Tomaten

Pinienkerne | Parmesansplitter | Pommes-frites 44
Entrectte de beeuf de phturnge suisse | Sauce Teriyaki

Roquette | Poire caramélisée | Tomates séchées

Pignons | Parmesan | Pommes-frites

Rindstatar | Getrocknete Tomaten | Oliven {

Basilikum | Brioche-Toastbrot | Butter \ 23
Tatar de beewf | Tomates séehées | Olives | Basilic
Pain toast bricché | Bewrre

Pulled pork BBR-BuUrger
qezvqsf’ce, 48h lm wasserbad gegarte Schweineschulter

Kr&tu;terbuw | salat | Tomaten | Ristzwiebel | qurken

BRBR-Sauge | Criwme Fralehe | Pomumes-frites :%3
Pore effiloché, cult ¢gh sous-vide g basse tenpérogre | Salade ,
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Spaghetti Weudstfl’e}f ; r
Rohschipken | stelnpilzew | Leicht pikante Sauce
Jambon vk | dolets | savee Le¥r6mew’c ploante

Fondue wit hauseigener Kisemis
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Khse-Fondue —~ W 30 p.P.
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Fondue de fromage | Herbes

Towmaten-Fonolue 32p.P.
Fondue de fromage | Tomates

Stetnpllz-Fondue 33 p.P.
Fondue de fromage | Bolets



Herbstliche glofelstitrmer

Herbstliche Blattsalate | Speck | Bawmniisse

Crobitons | Champignons | Trauben | Hobelkise  24.50
Salade chasseur | Lards | Champignons | Raisins | Crolitons | Noix
Rebibes de fromage d’Alpage

Hausgemachte Capuns 30
(Spitzliteig mit Bandner Salsiz in Mangoldbliitter umwickelt,

tn fetner Rahmbouillon gegart und mit Bergkiise lberbacken)
Capuns ,maison”
(Une phite avee salsiz que L'on emballe dans des feullles de bette
gratinée avee du Fromage au four)

Rehschnitzel | Cognacrahmsauce 42
Escalope de chevreuil | Sauce au cognac b La créme

Rehpfeffer =6

Clvet de chevreutl

Dazu servieren wir thinen
hausgemachte Butterspitzli
Geschmortes Apfelrotkraut | Marvont
Birne | Trauben | Preiselbeeren
Servi avee frisettes dorées au beurve
Chou rouge bratsé | Marrons
Poire | Raisins | Alreilles rouge

vegetarischer Wildbeilagen Teller 30
Asslette végétarienne de La chasse

Susser Absehluss

vermicelles | Meringues
Marronischaum  11.50
vermicelles | Mertngues
Mousse de chitaigne

vermicelles | Meringues
Marronischaum | vanilleels 14.50
vermicelles | Merlngues
Glace vanille | Mousse de chiitaigne




